Menu du lundi 10 mars au vendredi 14 mars 2025
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T3 CELERT REMOULADE SAUCISSON AIL BEURRE| MACHE AUX POMMES
JAMBON BLANC SAUCE SAUTE DE VEAU AUX
CHAMPIGNONS FINES HERBES
=APA TARTIFLETTE
MENU DES ELEVES DE @
CHARONVILLE et
W GRUYERE RAPE
Fromaa® S
o
» CREME DESSERT COMPOTE
P’, FRUIT DE SAISON
. VANILLE PETIT GATEAU
* Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraions
%%QQ’.. % Fait maison Ctt La Gfa"g:a?:: :‘t’)iltombages /7‘}:/ Viande d; ;2)?;2 )frangaise Yf=  Viande Bovine Francaise 6\‘&. Les Halles Tourangelles
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\'3/6 “é Volaille Francaise Tj;/ Viande de veau Frangaise {%{} Fromage AOP ) Produit BIO f:i/ Viande ovine Francaise
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